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ENTREMETS 

TIRAMISU AUX CERISES
Biscuit de Savoie, compotée de cerises et crème légère au 
mascarpone

Ingrédients : Ingrédients: produits laitiers, œufs, sucre, 
mascarpone, cerises, farine de blé, fécule de maïs, pectine, 
vanille SANS NOIX

YOGOURT ET PETITS FRUITS
Croustillant à l’avoine, biscuit à l’huile d’olive, mousse au 
yogourt et vanille, compotée de petits fruits

Ingrédients : produits laitiers, sucre, farine de blé, yogourt, 
framboises, bleuets, mûres, cerises, poudre à pâte, amandes, 
noisettes, avoine, gélatine, pectine, vanille, huile d’olive, 
chocolat blanc

LE CHOCO-FRAMBOISE 
Biscuit chocolat, mousse au chocolat, mousse aux  
framboises et glaçage.

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers, vanille, 
gélatine, chocolat noir, framboises, pectine, sel

CHOCOLATIQUE (SANS GLUTEN) 
Biscuit au chocolat sans farine, crème brulée à la vanille et 
mousse au chocolat noir.

Ingrédients : Cacao en poudre, œufs, sucre, vanille, gélatine, 
produits laitiers, chocolat noir

ÉMOTION CHOC 
Biscuit façon brownie, crémeux au chocolat, mousse au 
chocolat et glaçage noir.

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers, vanille, pâte 
de cacao, chocolat noir, amandes, beurre, gélatine, sel
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ENTREMETS 

LE FRAISE BASILIC (SANS GLUTEN) 
Biscuit madeleine sans gluten, compotée de fraises et bavaroise 
au basilic

Ingrédients : produits laitiers, œufs, sucre, farine de tapioca, 
farine de riz, farine de maïs, amandes, poudre à pâte, fraises, 
gélatine, pectine, basilic, chocolat au lait et noir

L’EXOTIQUE
Croustillant reconstitué au chocolat blanc, biscuit Joconde, 
confit de fruits exotiques, mousse légère à la noix de coco

Ingrédients : produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
gélatine, fruits exotiques, pectine, noix de coco, chocolat au lait 
et noir, amandes

NOISETIER
Biscuit vanille, crémeux aux noisettes, mousse aux noisettes, 
croustillants noisettes et glaçage aux noisettes.

Ingrédients : Farine, sucre, œufs, vanille, produits laitiers, chocolat 
au lait, chocolat noir, gélatine, fécule, pâte de noisettes et amandes

PASSION ET FRAMBOISE
Croustillant au chocolat au lait, biscuit de Savoie, Namlaka à la 
framboise, mousse légère au chocolat au lait et passion

Ingrédients : produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
amandes, fécule de maïs, gélatine, framboises, fruit de la 
passion, chocolat au lait
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TARTES

TARTE AU CITRON 
Pâte sucrée, crémeux au citron, confit de citron, meringue  
au citron

Ingrédients : Farine, sucre, œufs, produits laitiers, amandes, 
citrons (jus et zeste), sel, gélatine

COOKIE PISTACHE ET ABRICOT     
(SANS GLUTEN) 
Cookie aux pistaches, compotée d’abricots, ganache monté à 
la pistache

Ingrédients: produits laitiers, œufs, sucre, farine de tapioca, 
farine de riz, farine de maïs, pistaches, abricots, pectine, 
chocolat blanc, vanille, gélatine

TARTE CHEESECAKE ET BLEUETS
Fond de pâte sablée, confit de bleuets, mix cheesecake à la 
vanille et crème légère au fromage

Ingrédients : produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
amandes, bleuets, pectine, fromage à la crème, gélatine, vanille

TARTE AUX PACANES
Pâte sucrée, garniture au sirop d’érable et pacanes.

Ingrédients : Farine, sucre, œufs, produits laitiers, sel, 
cassonade, sirop d’érable, amandes, pacanes

TARTE CAPPUCCINO
Fond de pâte sablée, crème brûlée au café, chantilly 
mascarpone et déco de chocolat

Ingrédients : produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
amandes, café Colombien, mascarpone, cacao, gélatine, 
chocolat noir
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TARTES

TARTE POIRE ET DULCÉ DE LÉCHÉ
Pâte sucrée, crème d’amande au dulcé de léché, poires William 
et amandes tranchées.

Ingrédients : Farine, sucre, amandes, sel, produits laitiers, œufs, 
fécule, dulce de léché, pectine, poires

TARTE AUX FRAMBOISES 
(SANS GLUTEN)
Fond de sablé breton, crémeux au citron et framboises fraîches

Ingrédients : produits laitiers, œufs, sucre, farine tapioca, 
farine de riz, farine de maïs, poudre à pâte, citron, framboises, 
gélatine SANS NOIX

TARTE À LA LIME
Fond de pâte sucrée, mix à la lime, ganache montée au yuzu

Ingrédients : produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
amandes, jus de lime, lime, chocolat blanc, yuzu, gélatine

TARTE BANOFFE
Fond de pâte sucrée, crème d’amandes, confit de banane et 
ganache montée au spéculos

Ingrédients : produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
amandes, bananes, fruit de la passion, pectine, chocolat blanc, 
pâte de spéculos
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DESSERTS EN PLAQUES

ROYAL AU CHOCOLAT
Biscuit Joconde, croustillant de noisettes, mousse chocolat  
noir, glaçage.

Ingrédients : Farine, sucre, œufs, vanille, produits laitiers, 
amandes, chocolat au lait, sel, noisettes, gélatine, poudre  
de cacao

BROWNIES AU CHOCOLAT
Petit gâteau riche et moelleux au chocolat garni d’une ganache 
fondante.

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers, chocolat noir, 
chocolat blanc, sel

FINGER PISTACHES ET FRAMBOISES
Biscuit pistaches, mousse à la vanille, compote de framboises  
et glaçage vert.

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers, vanille, pâte 
de pistaches, amandes, beurre, gélatine, fécule, framboises, 
pectine, sel

CHOCO-FRAMBOISES
Biscuit chocolat, mousse au chocolat, mousse aux framboises 
et glaçage rouge.

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers, vanille, 
gélatine, chocolat noir, framboises, pectine, sel
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SUR COMMANDE, IL EST POSSIBLE D’AVOIR LES DESSERTS EN PLAQUES EN ENTREMETS.
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DESSERTS EN PLAQUES

SUR COMMANDE, IL EST POSSIBLE D’AVOIR LES DESSERTS EN PLAQUES EN ENTREMETS.

L’OPÉRA
Biscuit aux amandes, ganache au café, crème mousseline  
au café, sirop au café, glaçage miroir noir

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers,  
beurre, amandes, sel, pâte de café, gélatine, fécule  
de maïs, chocolat noir

30 Portions .  .  .  .  .  .  .  .  .  .          
Individuel .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           

DESSERTS DU CHEF
SONT ÉGALEMENT DISPONIBLE EN PLAQUES DE 30 PORTIONS.  
N’HÉSITEZ PAS À NOUS DEMANDER NOS CHOIX ! — 
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PETITS ENCAS

TOUS NOS PRODUITS PEUVENT CONTENIR DES TRACES DE NOIX.

CANNELÉ 
Petit gâteau à pâte molle parfumé au rhum (brugal) et à la 
vanille, recouverts d’une épaisse croûte caramélisée

Ingrédients : Produits laitiers, farine, œufs, sucre, vanille, rhum

Douzaine .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .            

ROULEAU DE PEPITE CHOCOLAT
Ingrédients : Produits laitiers, sucre, œufs, farine, poudre  
à pâte, chocolat noir

COOKIES À L’AVOINE 
Ingrédients : Produits laitiers, sucre, œufs, farine, avoine, 
poudre à pâte, dattes, oranges confites

Douzaine .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           

Douzaine .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           

CRÈME BRULÉE  
Ingrédients : Crème, œufs, sucre, vanille

Unité .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               

LES MIGNARDISES  
Saveurs variées
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