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LISTE DE DESSERTS

INFO@PATISSERIEDORVILLE.COM   |   819-594-8448 
389 RUE PRINCIPALE, EASTMAN
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Merci de passer votre commande avant le  
dimanche à 15h pour avoir la livraison le jeudi.

NOTE POUR LES PÂTISSERIES INDIVIDUELLES :  
Un minimum de 6 portions pour chaque sorte  
commandée est exigé.

* Il y a un minimum à commander suivant votre  
secteur, sinon des frais de livraison s’ajouteront  
à la commande.

* Nos tartes et nos entremets ne sont pas coupés, 
des frais de 2,50 $ seront facturés pour la coupe.

DES FRAIS DE LIVRAISON DE SERONT AJOUTÉS  
À VOTRE COMMANDE
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ENTREMETS 

 L’ACIDULÉ 
Croustillant aux noisettes, biscuit au citron, mousse au citron, 
crémeux aux noisettes

Ingrédients: produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
amandes, noisettes, citron, pectine, chocolat au lait, poudre à 
pâte, gélatine

LE FROMAGE À L’ORANGE
Croustillant à l’orange, mousse au fromage et confit d’orange et 
biscuit à l’orange

Ingrédients: produits laitiers, sucre, farine de blé, fromage à 
la crème, oranges, chocolat au lait, amandes, poudre à pâte, 
gélatine, pectine

LE CHOCO-FRAMBOISE 
Biscuit chocolat, mousse au chocolat, mousse aux  
framboises et glaçage.

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers, vanille, 
gélatine, chocolat noir, framboises, pectine, sel

CHOCOLATIQUE (SANS GLUTEN) 
Biscuit au chocolat sans farine, crème brulée à la vanille et 
mousse au chocolat noir.

Ingrédients : Cacao en poudre, œufs, sucre, vanille, gélatine, 
produits laitiers, chocolat noir

ÉMOTION CHOC 
Biscuit façon brownie, crémeux au chocolat, mousse au 
chocolat et glaçage noir.

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers, vanille, pâte 
de cacao, chocolat noir, amandes, beurre, gélatine, sel

6”  . . . . . . . . . . . . . . .   
8’’  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . .   

6”  . . . . . . . . . . . . . . .  
8’’  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . .  

6”  . . . . . . . . . . . . . . .   
8’’  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . .  

6”  . . . . . . . . . . . . . . .  
8’’  . . . . . . . . . . . . . . .  
Individuel  . . . . . . . . . .  

6”  . . . . . . . . . . . . . . .   
8’’  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . .  

LES DESSERTS 6’’ SONT POUR +/— 6 PERSONNES      |     LES DESSERTS 8’’ SONT POUR +/— 10 PERSONNES
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ENTREMETS 

MON CASHEW
Biscuit financier aux noix de cajou, namalaka au chocolat au 
lait, croustillant aux noix de cajou, mousse légère aux noix  
de cajou

Ingrédients: produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, cajous, 
amandes, gélatine, chocolat au lait

LE PETIT CAFÉ
Croquant aux gruées de cacao, biscuit viennois, mousse 
mascarpone et cardamome, crémeux au café et cardamome, 
glaçage croquant

Ingrédients: produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
café colombien, gélatine, chocolat noir, gruées de cacao, 
cardamome, mascarpone, amandes, noisettes

NOISETIER
Biscuit vanille, crémeux aux noisettes, mousse aux noisettes, 
croustillants noisettes et glaçage aux noisettes.

Ingrédients : Farine, sucre, œufs, vanille, produits laitiers, chocolat 
au lait, chocolat noir, gélatine, fécule, pâte de noisettes et amandes

 LA TATIN À NOTRE FAÇON
Biscuit aux amandes, croustillant au chocolat ambré, mousse 
au caramel ambré et crémeux au caramel et pommes

Ingrédients: produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, chocolat 
ambré, amandes, pommes, gélatine, pectine

6”  . . . . . . . . . . . . . . .   
8’’  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . .  

6”  . . . . . . . . . . . . . . .   
8’’  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . .  

6”  . . . . . . . . . . . . . . .   
8’’  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . .  

6”  . . . . . . . . . . . . . . .  
8’’  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . .  

LES DESSERTS 6’’ SONT POUR +/— 6 PERSONNES      |     LES DESSERTS 8’’ SONT POUR +/— 10 PERSONNES
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TARTES

TARTE AU CITRON 
Pâte sucrée, crémeux au citron, confit de citron, meringue  
au citron.

Ingrédients : Farine, sucre, œufs, produits laitiers, amandes, 
citrons (jus et zeste), sel, gélatine

TARTE POIRES ET ÉPICES  
Pâte sucrée, crème d’amande et épices, confit de poires, 
ganache montée aux épices 

Ingrédients: produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, fécule 
de pomme de terre, amandes, poires, pectine, chocolat blanc, 
gélatine, épices

LE COOKIE AU CHOCOLAT  
(sans gluten)

Biscuit aux pépites de chocolat, crémeux au chocolat, ganache 
montée au chocolat au lait

Ingrédients: produits laitiers, œufs, sucre, farine de riz, farine de 
tapioca, fécule de pomme de terre, gélatine, chocolat noir et lait

TARTE AUX PACANES
Pâte sucrée, garniture au sirop d’érable et pacanes.

Ingrédients : Farine, sucre, œufs, produits laitiers, sel, 
cassonade, sirop d’érable, amandes, pacanes

TARTE CHOCOLAT ET ANIS VERT
Pâte sucrée au chocolat, crème d’amandes au chocolat, praliné 
aux amandes et anis vert, crème légère au chocolat noir

Ingrédients: produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
amandes, chocolat, anis vert, gélatine, chocolat blanc

9”  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . .  

9”  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . . 

9”  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . .  

9”  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . .  

9”  . . . . . . . . . . . . . . .  
Individuel  . . . . . . . . . .  

* NOS TARTES ET NOS ENTREMETS NE SONT PAS COUPÉS, DES FRAIS DE 2,50 $ SERONT FACTURÉS POUR LA COUPE.
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TARTES

TARTE POIRE ET DULCÉ DE LÉCHÉ
Pâte sucrée, crème d’amande au dulcé de léché, poires William 
et amandes tranchées.

Ingrédients : Farine, sucre, amandes, sel, produits laitiers, œufs, 
fécule, dulce de léché, pectine, poires

TARTE YUZU ET AMANDES
Pâte sucrée, crème d’amandes, ganache montée au yuzu et 
chantilly au yuzu

Ingrédients: produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
amandes, chocolat blanc, yuzu, citron, gélatine

TARTE KALAMANSI ET VANILLE 
Pâte sucrée, crème brulée aux marrons, confit de kalamansi, 
crème montée à la vanille

Ingrédients: produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, fécule 
de pomme de terre, amandes, kalamansi, vanille, marrons, 
gélatine, chocolat blanc

TARTE AU CARAMEL 
Sablé breton, caramel tendre, ganache montée ambrée

Ingrédients: produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé,  
poudre à pâte, chocolat blanc ambré, gélatine

9”  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . .   

9”  . . . . . . . . . . . . . . .    
Individuel  . . . . . . . . . .  

9”  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . .  

9”  . . . . . . . . . . . . . . .   
Individuel  . . . . . . . . . . 

* NOS TARTES ET NOS ENTREMETS NE SONT PAS COUPÉS, DES FRAIS DE 2,50 $ SERONT FACTURÉS POUR LA COUPE.
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DESSERTS EN PLAQUES

ROYAL AU CHOCOLAT
Biscuit Joconde, croustillant de noisettes, mousse chocolat  
noir, glaçage.

Ingrédients : Farine, sucre, œufs, vanille, produits laitiers, 
amandes, chocolat au lait, sel, noisettes, gélatine, poudre  
de cacao

BROWNIES AU CHOCOLAT
Petit gâteau riche et moelleux au chocolat garni d’une ganache 
fondante.

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers, chocolat noir, 
chocolat blanc, sel

FINGER PISTACHES ET FRAMBOISES
Biscuit pistaches, mousse à la vanille, compote de framboises  
et glaçage vert.

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers, vanille, pâte 
de pistaches, amandes, beurre, gélatine, fécule, framboises, 
pectine, sel

CHOCO-FRAMBOISES
Biscuit chocolat, mousse au chocolat, mousse aux framboises 
et glaçage rouge.

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers, vanille, 
gélatine, chocolat noir, framboises, pectine, sel

30 Portions  . . . . . . . . . 

30 Portions  . . . . . . . . . 

30 Portions  . . . . . . . . . 

30 Portions  . . . . . . . . . 

SUR COMMANDE, IL EST POSSIBLE D’AVOIR LES DESSERTS EN PLAQUES EN ENTREMETS.
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DESSERTS EN PLAQUES

SUR COMMANDE, IL EST POSSIBLE D’AVOIR LES DESSERTS EN PLAQUES EN ENTREMETS.

L’OPÉRA
Biscuit aux amandes, ganache au café, crème mousseline  
au café, sirop au café, glaçage miroir noir

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers,  
beurre, amandes, sel, pâte de café, gélatine, fécule  
de maïs, chocolat noir

30 Portions  . . . . . . . . .  
Individuel  . . . . . . . . . . 

DESSERTS DU CHEF
SONT ÉGALEMENT DISPONIBLE EN PLAQUES DE 30 PORTIONS.  
N’HÉSITEZ PAS À NOUS DEMANDER NOS CHOIX ! 
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PETITS ENCAS

TOUS NOS PRODUITS PEUVENT CONTENIR DES TRACES DE NOIX.

CANNELÉ 
Petit gâteau à pâte molle parfumé au rhum (brugal) et à la 
vanille, recouverts d’une épaisse croûte caramélisée

Ingrédients : Produits laitiers, farine, œufs, sucre, vanille, rhum

Douzaine  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   

COOKIES AUX PÉPITES DE CHOCOLAT
Ingrédients : Produits laitiers, sucre, œufs, farine, poudre  
à pâte, chocolat noir

COOKIES À L’AVOINE 
Ingrédients : Produits laitiers, sucre, œufs, farine, avoine, 
poudre à pâte, dattes, oranges confites

Douzaine  . . . . . . . . . . 

Douzaine  . . . . . . . . . . 

CRÈME BRULÉE  
Ingrédients : Crème, œufs, sucre, vanille

Unité  . . . . . . . . . . . . .  

LES MIGNARDISES  
Saveurs variées

1 à 24 . . . . . . . . . . . . .  
24 à 99   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    
100 et + . . . . . . . . . . . . 
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Nos tartes et nos entremets ne sont pas coupés, des 
frais de 2,50 $ seront facturés pour la coupe.

Tous nos produits peuvent contenir des traces de noix.

Sur commande, il est possible d’avoir les desserts en 
plaques en entremets.

Des frais de livraison seront ajoutés à votre commande.

* Il y aura un minimum à commander suivant votre secteur, sinon des frais 
de livraison s’ajouteront à la commande.


