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ENTREMETS 

 L’ANANAS 
Croustillant aux amandes, biscuits aux amandes, mousse au 
caramel ambré, compoter d’ananas.

Ingrédients : Produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
amandes, ananas, pectine, chocolat lait et blanc, gélatine

FROMAGE AUX FRAMBOISES
Croustillant spéculos, Mousse au fromage à l’estragon et confit 
de framboises.

Ingrédients : Produits laitiers, sucre, farine de blé, fromage à 
la crème, estragon, cannelles, épices, chocolat lait, amandes, 
gélatine, pectine

LE CHOCO-FRAMBOISE 
Biscuit chocolat, mousse au chocolat, mousse aux  
framboises et glaçage.

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers, vanille, 
gélatine, chocolat noir, framboises, pectine, sel

CHOCOLATIQUE (SANS GLUTEN) 
Biscuit au chocolat sans farine, crème brulée à la vanille et 
mousse au chocolat noir.

Ingrédients : Cacao en poudre, œufs, sucre, vanille, gélatine, 
produits laitiers, chocolat noir

ÉMOTION CHOC 
Biscuit façon brownie, crémeux au chocolat, mousse au 
chocolat et glaçage noir.

Ingrédients : Oeufs, sucre, farine, produits laitiers, vanille, pâte 
de cacao, chocolat noir, amandes, beurre, gélatine, sel
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ENTREMETS 

LE MANGO
Biscuits moelleux aux pistaches, crémeux passion, croustillant 
passion, mousse à la mangue. 

Ingrédients : Produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé,  
pistaches, amandes, mangues, fruit de la passion, gélatine, 
chocolat blanc

LE CAFÉ
Croquant au café, biscuit viennois, mousse au café,  
glaçage croquant.

Ingrédients : Produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé,  
café colombien, gélatine, chocolat noir, grués de cacao, 
amandes, noisettes

NOISETIER
Biscuit vanille, crémeux aux noisettes, mousse aux noisettes, 
croustillants noisettes et glaçage aux noisettes.

Ingrédients : Farine, sucre, œufs, vanille, produits laitiers, chocolat 
au lait, chocolat noir, gélatine, fécule, pâte de noisettes et amandes

LE FRAISIER
Biscuits Madeleine, pâte sablée, compoter de fraises et  
menthe, mousse mascarpone.

Ingrédients : Produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
amandes, fraises, menthe, mascarpone, gélatine, pectine
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TARTES

TARTE AU CITRON 
Pâte sucrée, crémeux au citron, confit de citron, meringue  
au citron.

Ingrédients : Farine, sucre, œufs, produits laitiers, amandes, 
citrons (jus et zeste), sel, gélatine

TARTE AUX PETITS FRUITS 
Pâte sucrée, crème d’amande, confit de petits fruits, crème 
montée aux petits fruits.

Ingrédients : produits laitiers, œufs, sucre, chocolat blanc, 
chocolat noir, cacao, vanille, sel, gélatine

TARTE AUX FRAMBOISES
Sablé breton, confit de framboise, crème au citron,  
framboises fraîches.

Ingrédients : Produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
framboises, pectine, citron, gélatine, poudre à pâte

TARTE AUX PACANES
Pâte sucrée, garniture au sirop d’érable et pacanes.

Ingrédients : Farine, sucre, œufs, produits laitiers, sel, 
cassonade, sirop d’érable, amandes, pacanes

TARTE À LA LIME
Pâte sucrée, appareil à la lime, confit de lime, ganache montée.

Ingrédients : Produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
amandes, limes, gélatine, chocolat blanc.

9” .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 
Individuel .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           

9” .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 
Individuel .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           

9” .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 
Individuel .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           

9” .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 
Individuel .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           

9” .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 
Individuel .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           

* NOS TARTES ET NOS ENTREMETS NE SONT PAS COUPÉS, DES FRAIS DE 2,50 $ SERONT FACTURÉS POUR LA COUPE.



7

TARTES

TARTE POIRE ET DULCÉ DE LÉCHÉ
Pâte sucrée, crème d’amande au dulcé de léché, poires William 
et amandes tranchées.

Ingrédients : Farine, sucre, amandes, sel, produits laitiers, œufs, 
fécule, dulce de léché, pectine, poires

TARTE PISTACHES ET FLEUR  
D’ORANGER
Sablé breton, praliné à la pistache, ganache monter à la  
fleur d’oranger.

Ingrédients : produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
pistaches, chocolat blanc, fleur d’oranger

TARTE CAJOU ET FÈVES DE TONKA 
Pâte sucrée, crème d’amandes, praliné de cajou, crème  
montée à la fève de tonka.

Ingrédients : Produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, fécule 
de pommes de terre, amandes, noix de cajou, fèves de tonka, 
gélatine, chocolat blanc

TARTE MI-CUIT AU CHOCOLAT  
ET ARGOUSIERS 
Pâte sucrée au chocolat, mi-cuit au chocolat, ganache  
montée à l’argousier.

Ingrédients : Produits laitiers, œufs, sucre, farine de blé, 
amandes, chocolat noir et blanc, fécule de pommes de  
terre, gélatine, argousiers

* NOS TARTES ET NOS ENTREMETS NE SONT PAS COUPÉS, DES FRAIS DE 2,50 $ SERONT FACTURÉS POUR LA COUPE.
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